
ROSCA
DE REYES

1 sesión / 4 horas totales

Taller / Presencial



O B J E T I V O S

Este taller está dirigido a:

• Público en general (mayor de 16 años).
• Amantes de la panadería.
• Público que tenga gusto por adquirir experiencia y conocimientos nuevos.
• Tienes el gusto de emprender.

En este taller aprenderás a:

• Entender el proceso de elaboración, conocer el desarrollo y la historia de este pan.
• Todos los detalles necesarios sobre los ingredientes.
• El proceso, formado, fermentación y cocción correcta para este pan.
• Realizar la mejor presentación de rosca de reyes.

Aprende a preparar deliciosas roscas de reyes y sorprende a todos en 
esta temporada.



T E M A R I O

• Objetivo general
• Introducción
• Historia
• Ingredientes y etapas de elaboración
• Receta de la masa de rosca de reyes



PREGUNTA POR 
PROMOCIONES

222.408.1100
admisiones@isu.edu.mx

25 sur #702, Col. La Paz, Puebla, Pue.


