l: S U universidad

Taller / Presencial

NOCHEBUENA
POBLANA

(Bacalao a la vizcaina y chipotles navidenos)

i . 1 sesion / 3 horas totales




OBJETIVOS

)W Domina los platillos tradicionales de la gastronomia navidenia
Car= poblana y aprende a preparar de manera auténtica y destacada dos
de los platos mas representativos rescatando la riqueza cultural que
caracteriza a la zona.

En este taller aprenderas a:

e Dominar las técnicas culinarias tradicionales.
e Sensibilizarte con nuestra cultura y tradiciones.
e Planificar un menu navidefio y la eficiencia de tiempo en la cocina.

Este taller esta dirigido a:

e Publico en general (mayor de 8 afios con firma de carta responsiva del tutor).

e Cocineros aficionados, duefios de restaurantes y estudiantes de gastronomia.

e |deal para personas que buscan diferenciarse en su oferta gastronémica ya sea en entornos
domeésticos o comerciales resaltando la autenticidad y singularidad de la cocina poblana.




¢ Tradicional bacalao a la vizcaina
e Chipotles rellenos poblanos




PREGUNTA POR
PROMOCIONES

222.408.1100
admisiones@isu.edu.mx
25 sur #702, Col. La Paz, Puebla, Pue.




