1 sesion / 5 horas totales IR



e

Elaborar galletas acuarelas implementando las diferentes técnicas
e para su elaboracion.

En este taller aprenderas:

e Aprender a realizar galletas de mantequilla con la técnica adecuada.
e Aprender la técnica de royal icing.

e Aprender la técnica de transfer sobre fondant.

e Aprender a elaborar las acuarelas comestibles.

Soy candidato a este programa si:

e Gusto por la reposteria.
e Publico en general.
e Tener entre 9y 16 afios de edad.




Elaboraciéon de galletas de mantequilla
Elaboraciéon de royal icing

Usos de Transfer

Paletas de colores






