-: s U universidad

Modalidad: Escolarizada.

RVOE: SEP-SES/21/114/01/2411/2018
Duracion: 2 anos (semestreal)
Periodo de Inscripcion: Agosto.

Formacién con lo mejor de dos culturas

PERFIL DE INGRESO

Haber concluido y obtenido el certificado de
preparatoria o bachillerato y tener habilidades
como:

e Capacidad de observacion.

e Creatividad y espontaneidad.

e \/igor para el trabajo fisico.

e Comprension verbal.

e Pensamiento analitico.

e Capacidad de sintesis.

e Habilidad espacial y manual.

e Facilidad para aprender idiomas.

CAMPO DE TRABAJO

PERFIL DE EGRESO
Nuestros egresados son profesionales con actitudes,
habilidades y competencias para:

e Elaborar bebidas de creacion propia, conociendo las
técnicas y procesos mas eficientes e innovadores.

e Manejar eficientemente los diferentes tipos de maqui-
nas de café.

e |dentificar soluciones a problematicas relacionadas con
el servicio de bary de café.

e Servir vinos y prestar informacién basica sobre los mis-
Mmos.

e Saber comunicarse en inglés en ambientes de restaura-
cion.

e Dar asesoria sobre presentacion y preparacion de bebi-
das alcohdlicas.

Un Profesional Asociado en Barman y Barista tendra su campo profesional orientado a dirigir

0 ser parte de establecimientos dentro de la industria de bebidas, bares y cafeterias, teniendo
los conocimientos habilidades y destrezas para elaborar los productos mas representativos de la
cocteleria y cafeteria a nivel nacional e internacional, con las mas altas normas de calidad orien-
tadas a proporcionar un servicio profesional de calidad y vanguardia a sus clientes.

Nos hemos especializado en la formacion de profesionistas en
las areas del servicio y la hospitalidad siguiendo el principio que
ha caracterizado a la universidad desde su origen; la educacion

para servir a través de la fusion de lo mejor de dos culturas: la
suiza y la mexicana. Desde hace varios anos, somos reconoci-
dos como la mejor universidad con especialidades en gastrono-
mia, hoteleria y nutricion del Estado de Puebla.

Estamos comprometidos en formar alumnos de excelencia que
posean los conocimientos tedricos, practicos, asi como la me-
jores técnicas y metodologias para incorporarse exitosamente
en empresas del servicio y la hospitalidad, con habilidades ad-
ministrativas que les permitan gestionar su propia empresa o
cualquiera del ramo, con un alto sentido de servicio, ético, de
responsabilidad social y ambiental.

Ademas, tu preparacion en ISU Universidad incluira experiencia
iInternacional que te hara mas competitivo.




Formar profesionales con conocimientos sobre preparacion, combinaciéony
servicio de diferentes tipos de bebidas alcohdlicas para elaborar cocteles, asi
como conocer el proceso de elaboracién del café desde su origen, procedencia
y caracteristica de los granos, tueste y método, habilidades para elaborar la
carta de establecimientos comerciales con los diferentes tipos de bebidas, asi
como desarrollar destrezas para la elaboracién de bebidas de creacién propia.

VERIFICA LOS DOCUMENTOS
DE ADMISION

Para poder inscribirte a cualquiera
de nuestros profesionales asociado
es necesario contar con el certificado
oficial de preparatoria o bachillerato.

e Cocteleria 1

¢ Introduccion al Mundo del café
Calidad en el Servicio y Atencion al

Cliente

Administracién

Introduccién al Bar

Destilados y licores 1

Inglés 1

Costos en Alimentos y Bebidas

Cocteleria 2

Barismo

Inglés 2

Destilados y licores 2

Proyecto de Investigacion 1

Enologia

Emprendimiento

Inglés 3

Etica, sociedad y profesion
Marketing Gastronémico
Proyecto de Investigacion 2

Bartender
Habilidades directivas

Metodologia de la Investigacion

Método de Elaboracion de Bebidas

Reposteria de Cocteleria y Cafeteria
Cocteles Innovadores, Mixologia y Flair

Educacion ambiental y beneficio social

e Maridaje y Preparacién de Alimentos

e Inglés 4

PROCESO DE ADMISION

REVISA SI TU PREPARATORIA O
BACHILLERATO TIENE CONVENIO
CON ISU UNIVERSIDAD

Si tu escuela cuenta con el convenio
con la universidad y cubres el promedio
requerido podras solicitar la beca
correspondiente.

EXCELENCIA

REALIZA TU INSCRIPCION

Una vez que realices el pago de tu
inscripcion el coordinador te informara
sobre la fecha de curso de induccion y
entrega de documentos.

Mas informacion:

ACADEMICA

admisiones@isu.edu.mx
T. 222 408 11 00
isu.edu.mx




